
 

ANTIPASTI 

 

 
Tris  O rien ta le: ( capes anta dorata, t em pu ra, tartare s cottata di s pigola, californ ia  rolls  )                                     

 

Pa rm ig ia n in a  d i a stic e                       

 

In volt in i d i ca rpa ccio d i to n n o a l p ep e zsech u a n  c on  sa lsa  pizza iola                                                                

 

Selez ion e  d i a ffu m ica ti d i pesc e c on  ca rta  m u sica , ra va n e lli e  ru c ola                                                                      

 

Ca rpa c cio d’a n a tra  c on  in sa la tin a  d i ra dic ch io, n oci  e  ba lsa m ico     

 

         Ca n n olo cr o cca n t e d i L a ria n o c on  cia u sco lo  e pro vo la  

 

Prosc iu tto d i Pa rm a  e bu fa la  ca m pa n a  D O P  

 

Veg eta ria b ile: ( s form ato di carciofi, fior e  di zu cca con ric otta t em pu rato, involtino  

 D i m elanzane provola e pom odori s ecchi )  
 

Ta g liere d i form a g g i n a z io n a li con  c om p oste d i fru tta  a rtig ia n a li  

 

         Ta g liere d i sa lu m i d o p c on  tig elle  m oden esi  

  

          
 

 

 

 

 

€ 15 ,00  

 

€ 14 ,00  

 

€ 13,0 0  

 

€ 12 ,00  

 

€ 12 ,00  

 

€ 10 ,00  

 

€ 11,00  

 

€ 10 ,00  

 

€ 11,00  

 

€ 11,00  

 

 



 

 

PRIM I 

 
L a sa g n etta  a l ta rtu fo c on  a stic e, g a m b eri e  ca rciofi  

 

Ton n a re lli c on  sc orfa n o, oliv e d i G a eta  e fiori d i zu cca  

 

Verm ic elli a l ca rto ccio  c on  ba cca là  c ozze e pe corin o  

 

Verm ic elli a ll’a stice  

 

M ezz i pa c ch eri co n  v on g ole , bu rra ta  d’A n dria  e  botta rg a   

 

R a violi r ip ien i d i b itt o, ricotta  e cia u sc o lo c on  sa lsa  a l ta rtu fo                                  

 

P ici c on  ba ttu t o d i  a g n e llo, ca r cio fi e  pe c orin o d i P ien za  

 

G n o cc h i d i pa ta te con  s pe ck , ra dic ch io tre vig ia n o e r oqu efort  

 

R isotto a ll’a m a ron e c on  pro vo lon e pic ca n te  

 

Ta g lio lin o a lla  g ricia  c on  ca rciof i                                                                            

          

M ezzi pa c ch eri a ll’a m a tricia n a  e pe corin o d i fossa                                       

 

 

 

 

 

 

€ 11,00  

 

€ 11,00  
 

 

 

 

€ 11,00  

 

€ 16,0 0  

 

€ 11  ,00  

 

€ 10 ,00  

 

€ 10  ,0 0  

 

€ 10.00  

 

€   8 .0 0  

 

€   8 .0 0  
 

€   8 .0 0  

   



 

SEC O ND I 
 

Sca lop pa  di s pig o la  in  crosta  d i pa n e c on  ca r cio fi e  pa ta te                                                                            
 

Ta g lia ta  d i to n n o  a l sesa m o con  frig g it elli e  pa ch in o  
 

F a g ottin o d i ba cca là  e  ra dicch io in  g u a zzetto su  rostie  d i pa ta te   
 

Ca la m a ro cr oc ca n te fa rcit o d i sca r o la  c on  in sa la tin a  d i pu n ta r elle  
 

L om ba ta  d i v itello  c on  pra g a  e pr ov ola  su  letto d i por cin i e  pa ta te  
 

Stra cott o d i c h ia n in a  c on  po len ta  g ra tin a ta  
 

F iletto d i m a n zo a l ta rtu fo c on  cro cca n t e d i bu rra ta  d’A n dria  

 

D ALLA  G R IG LIA  
En tre cot e d i m a n z o Irla n da  (35 0 g r)                                                                                                                

F iletto d i M a n zo  (25 0 g r)  

F iletto d i v itella    (  200 g r)           

G rig lia ta  d i ca rn e                                                                                                                                                      

G rig lia ta  d i pesc e                                                                                                                                                                                           

C O NTO R NI 
In sa la ta  con  cetrioli, feta , pom od ori e d o liv e d i G a eta                                                                      

Verdu r e a lla  g rig lia      

C ic oria  sa lta ta  

Pa ta te a l forn o  

Ca rcio fo a lla  r om a n a                                                                                             

 

 

€ 15 ,00  
 

 

€ 15 ,00  
 

 

 

€ 15 ,00  
 

 

€ 14 ,00  
 

 

 

€ 15 ,00  
 
 

€ 15 ,00  
 

€ 16.0 0  

 

 
 

 

€ 18,0 0  

€ 16,0 0  

€ 18.0 0  

€ 16.0 0  

€ 16.0 0  

 

 

  

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 €   5 ,00  

 €   4 ,00  

 €   4 ,00  

 €   4 ,00  

 €   4 ,00  

 



 

  

D ESSERT 

 

 
Zu p petta  d i fru tti d i b osc o con  zep po lin e  fa rci t e d i  ric otta  d i bu fa la  

 

Tortin o a l cio c co la to  c on  g e la to a l p ista c ch io  

 

T ira m isù  con  g ela t o a l ba ileys  

 

M in i sa ch er con  s em ifre dd o a ll’a ra n cia                              

 

F a g ottin o d i p ere co n  g e la to crem a  e pera  a llo sh ira z  

 

Sem ifre dd o a lla  ca ssa ta  s icilia n a  c on  in sa la tin a  d i a ra n ce  

 

Ch eese ca ke a i fru tti  d i bos co c on  sa lsa  a i la m p on i  

 

Ta g lia ta  d i fru tta  fresca  in  cia lda  cr oc ca n te  

 

Spie din i d i fru tta  co n  cio cc ola t o ca ld o  

 

Selez ion e  d i s orbett i e  g ela ti in  cia lda  

          

 

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 7,0 0  

 

€ 6,0 0  

 

€ 6,0 0  

 

€ 6,0 0  

 


